
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Speisekarte! 

  Frittatensuppe mit frischem Bergschnittlauch  

Consumme (beef soup) with shreded pancaks                                        € 6,90 

 

Spargelcremesuppe mit Brotchips  

Asparagus Soup with breadchips                                                          € 7,90 
 

Frische Salate vom Buffet    

Daily fresh salads from the buffet                                                         € 7,20 

*  Saftiges Rindsgulasch vom heimischen Vieh  

  mit Semmelknödel   

   Gulash of regional beef with a bread dumpling                                      € 21,50 

* Stubaier Ragout vom Hirschkalb mit Apfelrotkraut  
     und Kartoffelkroketten  
     Ragout of regional dear with red cabbage  

      and Potato croquettes                                      € 24,50 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

* Wiener Schnitzel aus der Pfanne mit Pommes frites  

 und hausgemachten Preiselbeeren    
 Wiener Schnitzel with french fries and housmade  

 cranberries                                                                                   € 18,90 

* Geschmorte Kalbsbacken mit Butterspätzle 

 und frischen Kräutern      

 Braised Veal Cheeks with tyrolian noodels and fresh herbs                 € 28,50 

* Zartes Kalbsrückensteak mit frischem Marchfeldspargel,  

 Sauce Hollandaise und Butterreis 
  Veal tenderloin steak with fresth Marchfeld Asparagus, Sauce  

  Hollandaise and salted potatoes                                                                    € 36,-- 

* Fjordlachssteak vom Rost mit Sauce Hollandaise,  

 Salzkartoffeln und frischem Marchfeldspargel  
 Grilled salmon steak with asparagus, Sauce Hollandaise  

  and potatoes                                                                             € 28,50 

*Frische Frühlingssalate mit frischem  

lauwarmen Marchfeldspargel    

Fresh Spring salads with warm asparagus                                         € 20,50 

*Zartes Rinderrückensteak vom heimischen  

Mastochsen mit frischem Marchfeldspargel,  

Sauce Hollandaise und Kartoffelrösti  
Beef sirlon steak with asparagus, Sauce Hollandaise  

and potatoe rösti                                                                        € 36,50 

 



 

 

 

 

 

 

*Hühnerfilet vom Rost mit Butterspätzle, Grillgemüse 

und Portweinsauce   
Grilled Chickenfilet with tyrolian noodles Portwine- 

sauce and grilled vegetables                                                           € 19,90 

* Marinierter Schafskäse in der Folie mit Röstgemüse 

   und Basilikumpesto   

    Marinated sheep´s cheese in foil with roasted vegetables and pesto     € 19,90 

*Cordon bleu „klassisch gefüllt“ mit Bergkäse und  

Bauernschinken, dazu servieren wir Pommes frites 

und hausgemachten Preiselbeeren 
Cordon bleu stuffed with mountain cheese, farmers ham it comes  

with french fries and housmade cranberries                                      € 20,50 

*Neustifter Käsespätzle mit knusprigen Röstzwiebeln  

und Salat vom Buffet   
Cheese spaetzle with roasted onions lots of  

herbs and salad from the buffet                                                       € 18,90 

 

Als Dessert empfehlen wir heute ein schönes Eis  

aus unserer Eiskarte oder einen unserer hausgemachten 

Kuchen, Torten und Strudel! 

 

Wir wünschen Euch einen guten Appetit und einen schönen Tag  

Eure Familie Pfurtscheller mit Team 

 


